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o Vdldeir Tomazini,
da comunidade de Bateia,
em Castelo, no

sul capixaba.

Existe até uma pontuagdo prdpria

para classificar cafés. E mais ou
menos como acorttece com as notas
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{ Parece complicado, Chico, mas

\ ndo é. Com base em conceitos
\ cientificos, sdo avaliados os
seguintes quesitos: fragrancia
e aroma, sabor, finalizagdo,
acidez, corpo, equilibrio,
dogura, auséncia
de defeitos e
uniformidade.

e (= / / // / / Cara, 16 com inveja

(no bom sentido) desses

especialistas que julgam |
esses cafés. Devem beber /




Boa lembranga, Chicol Apenas

provadores de café qualificados,

ou seja, especialistas altamente
treinados, podem provar

e classificar café

profissionalmente.

En'l'aoJaerrra'ldlporq.le
saoespeaals Mas

se consegue cultivar

oorr'e'l'adasm.ldosecolhldos

O café é um fruto.
E depois de colhido,
no pés-colheita,
recebe um cuidado




Quando se fala em cafés
especiais, cada etapa do
processo deve ser tratada

E o caso da familia Tomazini. Acreditamos
que muito do sucesso dos cafés especiais
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Os membros da famiia sdo
profissionais dedicados e
cuidadosos. Respeitam o




ﬁunmbalhoq.sepr'easade
muita criatividade e inovagdo.

Fiz fotos muito bacanas dos
Tomazini na lida com o café. ,




Por outro lado, o café
natural, que é o café seco
com a casca, também
)~ pode se tornar especial,
desde que receba os
cuidados necessarios.

Tem até café
fermentado.

~ 7 . ~ . o ~
= . E inovagdo e criatividade ndo
\ M~ faltam a essa turma. Recentemente,
- ! ~ % ?“‘\

publicamos reportagens de
produtores que criaram terreiros

@ oM () suspensos para secar café.
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Construidos em bambu e outro
mével, com rodinhas, para

se movimentar na

diregdo do sol.




...Serve para acelerar o
processo de secagem e
também agilizar o processo
de separagdo dos grdos
verdes dos grdos maduros.

E é bom saber, galera:
café especial tem que
ser madurinho, hein!

Esse café recebe
o nome de CD
\ (cereja descascado).

Sim, alguns produtores do Espirito Santo,
tanto de café ardbica quanto de conilon, |}
estudaram tanto esses processos que
Jja sdo classificadores de café.




Outros cafeicultores plantam, colhem,
torram, embalam e vendem seus
cafés com suas proprias marcas.

Mas vale lembrar que os cafés
especiais sdo uma fatia ainda pequena
do mercado. A maioria disponivel
que encontramos para o consumo é
o café tradicional ou commodity, que

geralmente combina os grdos da
espécie ardbica e conilon.

Café Tradicional ou



O custo do café tradicional Normalmente, sdo disponibilizados
é reduzido e possui no mercado em embalagens
sabor intenso e amargo. tipo almofada ou fechadas no

sistema de vdcuo.

E aquele café preto,
com uma torra muito
acentuada, comumente
chamado de café forte
do Brasil e que ja vem
moido, bem fino.

Ele é produzido em
grande escala e, devido a
matéria-prima utilizada, acaba
tendo uma qualidade inferior
a do café especial.




Na produgdo do café
tradicional, os grdos ndo

passam por uma
selegdo rigorosa.

~ 2 E, portanto, podem apresentar
')  defeitos e impurezas que §
& alteram o sabor e 0 aroma. S

Isso fica evidente
no preparo da sua
xicara de café.

O cafeicultor ndo tem " o N
tanta atengtio ao trabalho do | | Mas também ndo
pés-colheita para produzir recebe um valor

um café tradicional. melhor por ele. :




Oi, galeral Que tal
aprendermos um pouquinho
ais sobre cafés tradicionais

No mercado de cafés
tradicionais, algumas
cooperativas sdo muito

. e ’ F
e cooperativismo: - fortes no Espirito Santo.

Entre as maiores estﬁm

a Cooabriel, a Coopeavi e a Coocafé
(cooperativa mineira que também
atua em territério capixaba).

As trés comercializam grandes
volumes de cafés dos seus
milhares de cooperados.




Muitos deles ainda
permanecem em

plena atividade.

...0s produtores vendiam
seus cafés apenas

para empresas
compradoras e corretores.

Outra cooperativa, a Cafesul,

vem executando um trabalho

_ bastante cuidadoso. ..

Com uma pegada forte
na sustentabilidade.
Tanto que atende
as exigéncias de uma
certificagdo internacional
chamada Fair Trade,
que estimula o comércio
Justo entre o produtor
rural e o mercado.




|FA'pr'eseng;a da mulher na cafeicultura
estd cada vez mais forte.
Elas atuam nas propriedades,
em todas as dreas, desde o cultivo
até a gestdo e sdo presengas
marcantes nas cooperativas de café.

/ Assisténcia técnica e gerencial voltada
aos produtores é outro ponto forte
da cafeicultura capixaba e faz toda
a diferenga na qualidade dos cafés

produzidos no Estado.

Entidades como o Senar, com
o programa AteG (Programa de
Assisténcia Técnica e Gerencial),
o Sebrae e o Incaper atuam
fortemente nessas dreas, com
consultorias e capacitagdo.




O nosso conhecido produtor
bicampedo de qualidade de
café conilon, por exemplo,
Luiz Claudio de Souza, é
um assistido pelo Programa
ATeG, do Senar.Ao lado
dele estdo: a esquerda,
Dr. Jdlio Rocha, da Faes, /
e a Leticia Simdes, do Senar. [

/ Oi, pessoal, volteil qu
tal aprendermos mais
\ sobre café especiais
\ olhando os graficos ?

CAFES INFERIORES

Fonte: SCAA - SPECIALTY COFFEE
— ASSOCIATION OF AMERICA

BEBIDA DURA

Fonte: SCAA - SPECIALTY COFFEE
ASSOCIATION OF AMERICA




...nossa equipe precisou
de um reforgo especial
neste episédio.

Além das
fontes citadas. ..

Tivemos a colaboragdo do
barista Carlos Diego (Kakd), da
Cafeteria Varanda e Prosa.

E do Maxwel Assis de
Souza, chefe do Escritorio
Local do Incaper.

Ambos amigos de
Guagui, a Pérola do
Caparaé Capixaba.

Obrigada, meninos! ¢




Safunfia.
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